
Da wir a la minute kochen, koennen wir auf Ihre Wuensche bezueglich Allergene,

Tageskarte         14.05.26

Suppen

Weisse         Spargelcreme                  Basilikumoel 7,50

Tapas

Tofu-Gemuese-Roellchen                  Sesam-Soja-Dip         -Gluten- 6,50

Tapasteller         klein                           -auch         vegetarisch         -MIlch-                  und         vegan         moeglich- 8,50

Gebeizter         Lachs                  Dill-Gurken-Salat 8,50

Croquetas         de         Conejo                  Kaninchen-Kroketten         -Gluten,         Milch- 6,00

Tapasteller         gross                           -auch         vegetarisch         -Milch-                  und         vegan         moeglich- 12,50

Salate

Curry-Mais-Haehnchenbrust                  -Janutta-         gegrillt         gem.         Salat 15,50

Frischer         Salat                  Aprikose         &         geroestete         Mandeln 9,00

Gegrillte         Gambas                  -Wildfang-         geroesteter         Knoblauch         warme         Salatherzen         Thaidressing 15,50

Vegetarische         /         vegane         Gerichte

Gruene         Bohnen-Drillingspfanne                  marinierter         Schafskaese         -100%- 15,50

Mediterranes         Bulgur                  Oliven-Zitronen-Salsa         -Milch,         Gluten- 14,50

Maccheroni                  Aubergine         Ananas         Gorgonzola         -Gluten- 14,50



veganer Gerichte und persoenlicher Vorlieben eingehen!
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Fleisch

Kalbsruecken-Steak                  Orange-Basilikum-Sauce                  Mediterranes         Bulgur         -Milch,         Gluten- 26,50

Albondigas                  -Janutta         100%         Rind-         Sherry-Sauce         Karotten         Kohlrabi         &         Kartoffelpueree         -Ei,Gluten,         Milch- 19,50

Schweine-Kotelett                  -Janutta-         Chimichurri         gruene         Bohnen         Drillinge 25,50

Fisch

Gegrillter         Pulpo                  -Wildfang-                  Kapern-Zitrone-Marinade         gr.         Bohnen         &         Drillinge 25,50

Gegrilltes         Lachsfilet                           -Label         Rouge-         Senf-Zitronensauce         Mediterranes         Bulgur         Milch,         Gluten- 26,50

Desserts

Messias                  Portwein                  rot         10         Jahre 4,00

Meersalz-Milchkaramell                  Vanilleeis         -Milch- 6,00

Domaine         de         Mayat                  Haut         Montravel         -Dessertwein- 3,50

Mini         Dessert                  Espresso         &         3         Stuecke         ausgewaehlter         Schokoladen         -Nuesse,         Milch,         auch         vegan         moeglich- 5,50

San         Sebastian         Cheesecake                  Himbeer-Coulis         -Milch,         Eier- 7,50

Mokka-Creme                  eingelegte         Birne         -Milch- 6,50

Warmer         Schokoladenkuchen                  Kalamansi-Sorbet         -Milch,         Eier,         Gluten- 8,50

Ananas-Carpaccio                  Rosen-Minz-Vinaigrette         &         Vanilleeis         -Milch- 7,50


